
 
 
 

IL CLUB DEI BUONGUSTAI DI BERGAMO 
 

è lieto di comunicarVi che ha organizzato la gita d i primavera  
 
 
 

DA GIOVEDI’ 1 MAGGIO A DOMENICA 4 MAGGIO 2008  
 

GITA A SIENA E DINTORNI 
 

Avremo il piacere di visitare ed apprezzare le bellezze artistiche ed enogastronomiche di un 
patrimonio incredibile di cui siamo orgogliosi di fronte a tutto il mondo 

 

PROGRAMMA 
 

Giovedì 1 maggio 2008: 
 

 

 
Siena 

 
 

 
Siena 

 
 

 
Hotel Garden  
Via Custoza, 2 

SIENA 
tel. 0577 567111 

 
Ore 07,15 Ritrovo al Cristallo Palace.  
 
 
Ore 07,30 Partenza con pullman riservato –

previste ore 5/5,30 di viaggio (km. 
230 + soste). 

 
 
Ore 12,30-13,00 Arrivo al Ristorante “La Tenda 

Rossa” di Cerbaia di San Cascia-
no Val di Pesa (tel. 055 826132). 

 
 
Ore 15,00 Partenza per Siena (km 50). 
 
 
Ore 15,45 Visita guidata per il Centro Storico 

di Siena - Duomo, piazza del 
Campo, Palazzo Pubblico, Torre 
del Mangia, Museo dell'Opera del 
Duomo, Maestà di Duccio, vetrata 
e statue di Giovanni Pisano.  

 
 
Ore 19,30    Arrivo all’ Hotel “Garden” (per i tre 

pernottamenti).  
 
 
                     Serata libera. 

 

 
Ristorante “La Tenda Rossa” 

 

Menu 
La pappa di pomodoro con piccoli 

calamari crostallizzati 
 

Mattonella di frutto di capasanta in 
vellutata di carciofi alla maggiorana 

 

Caramelle di ‘’anatra’’ muta su 
zabaione salato al pecorino di Pinza 

 

Filettino di ‘’cinta senese’’ in crosta 
speziata con salsa aromatica al pepe 

del paradiso e foglie di cipolla di 
Certaldo 

 

Mousse di mela con cuore di mela 
confit su biscotto alla melissa e gelato 

al calvados 
 

Cantina 
Brut ‘’Nature’’  

Antinori 
 

Chardonnay ‘’Vigna il Poggio 2006’’ 
Castello di Ama 

 

‘’I Balzini 1997’’ (Sangiovese-Cabernet) 
D’ Isanto 

 

Moscato naturale di Asti 2004 
Negri 

 
 

 

 
 
 
 



 
 

Venerdi 2 maggio 2008: 
 

 
Volterra 

 

 
Colle Val d’ Elsa 

 

 
Castello di Celsa 

 

 
Pieve di Pernina 

 

Ore 09,00 Partenza per Volterra (km 60). 
 

 
Ore 10,15    Visita del Centro Storico di Volterra 

- Cattedrale, Palazzo dei Priori, 
Cinta muraria, Teatro Romano, 
Balze, ecc… 

 

 
Ore 12,45 Pranzo libero. 
 

 
Ore 14,15    Partenza e visita di Colle Val D'Elsa 

(Città del cristallo), Giardini del 
Castello di Celsa, Pieve Romanica 
di Pernina e Romitorio. 

 

 
Ore 19,00 Arrivo in albergo. 
 

 
Ore 20,30    Cena con menù medioevale al “Ri-

storante “Gallo Nero” (tel. 0577 
284356). Spettacolo in costume 
medioevale.   

 

 
Ristorante “Gallo Nero” 

 

Menu 
Pane dell’ ospite – vino speziato 

 

La cinta Senese sul tagliere (salame, 
capocollo, lardo agli aromi, crostone al 

lardo caldo) 
 

Fagottino ripieno di pollo al profumo di 
arancio  

torta di cipolle –torta orzo e porcini 
 

Sopa di piselli 
 

Cotolette di agnello rifatte in salsa gialla 
con verdure al forno speziate 

 

Cinghiale alle erbe e spezie affogato 
nel Chianti - lenticchie agli aromi 

 

Torta di farro, ricotta e fichi 
Crespelle alla frutta secca 

 
Cantina 

Vernaccia di San Geminiano docg 
 

Chianti Colli Senesi docg 
 

Vino nobile di Montepulciano 
 

 
 
 
 
 
 
Sabato 3 maggio 2008: 

 

 
Ville di Corsano 

 

 
San Giovanni d’ Asso 

 

 
Asciano 

 
Ore 09,00 Partenza verso Ville di Corsano, 

dove incontreremo Maria e 
Fiorentino che producono splen-
didi caprini e poi Daniele e Vittoria 
che allevano prelibate cinte 
senesi. 

 

Ore 12,30 Leggero spuntino offerto dai nostri 
ospiti. 

 

Ore 14,30 Partenza e visita di San Giovanni 
d'Asso. Visita al museo del tartufo 
(museo etnografico, tattile ed 
olfattivo). Visita di Asciano e 
rientro sulla splendida strada delle 
crete senesi. 

 

Ore 20,30 Cena al Ristorante Il Carroccio, 
chiocciola slow food, con menù 
tipico tradizionale toscano.                          
(tel. 0577 41165) 

 

 

 
Ristorante  “il Carroccio” 

 
Menu 

 

Antipasto misto sfizioso della casa 
 

Ribollita alla Renata 
 

Pici al Carroccio 
 

Tegamata di maiale con sformato di 
spinaci e uvetta 

 

Dolci senesi 
 
 

Cantina 
 

Rosso di Montalcino Angelici 
 

 Brunello di Montalcino Angelici  

 
 
 
 
 



 
 

 
Domenica 4 maggio 2008: 

 

Radda 
 

 
Panzano 

 

 
Greve in Chianti 

 
Ore 09,00 Partenza da Siena, visita del 

Chiantigiano, Radda, Panzano, 
Vigna Maggio (villa storica del 
'400), visita dell'azienda vitivinicola 
e delle cantine, aperitivo con 
stuzzichini. 

 
Ore 12,45 Pranzo a Greve presso l'Osteria 

Mangiando Mangiando, chiocciola 
Slow Food, con menù tipico a 
base di carni pregiate.  

                         (tel. 055 8546372)  
     
Ore 15.30 Ritorno a Bergamo. 
 
Ore 21,00    Previsto arrivo a Bergamo. 

 

Osteria Mangiando 
Mangiando 

Nella piazza principale di Greve 
 

Menu 
Tartara di carne chianina battuta al 
coltello con emulsione di olio della 

fattoria di Nozzole 
 

Garganelli sul sugo di cinta senese 
 

Bistecca alla fiorentina e fagioli bianchi 
 

Dessert 
 

Cantina 
Chianti classico 2003 

Renzo Marinai di Panzano 
 

Chianti classico riserva 2003 
Renzo Marinai di Panzano 

 
 

 
Durante la gita avremo a disposizione un pulman granturismo riservato e saremo assistiti dalle espertissime 

guide coordinate dalla dott.ssa Federica Olla di Siena. 
 

Saranno possibili sia alcune variazioni di programma in base al tempo sia nei menù dei ristoranti a secondo 
delle materie prime del giorno. 

 
 

Il costo della gita è di € 600,00 a testa  oltre € 80,00 per supplemento camera singola. 
  

Il numero dei partecipanti è limitato ad un massimo di 35 persone. 
  

E' necessaria la prenotazione entro e non oltre il giorno 15 aprile 2008. 
  

Entro tale data è necessario versare l'acconto di € 300,00  o a mezzo bonifico bancario alla Banca 
regionale europea, conto corrente n. 42226 intestato al Club dei Buongustai di Bergamo  

ABI 06906 CAB 11100 COD. CIN U                   (IBAN): IT53U0690611100000000042226 
o direttamente a mani della segreteria. (tel. in segreteria 3381516891 Annita Poletti o 3351355643 Bruno 

Martinelli) con espressa avvertenza che i posti sono ad esaurimento. 
 
 

La manifestazione è stata possibile grazie agli sponsor: 
F.LLI SANTINI SRL di Azzano S. Paolo 

VINICOLA MARTINELLI di Fiorano al Serio 
AL TAGLIO FRESCO di Bergamo 

CENTRO ERBORISTICO EUROPEO SRL di Curno 
STUDIO GEOTER SAS di Treviglio 

FORNITURE ALIMENTARI A. MAURI di Villasanta 
Azienda Agricola TENUTA DEGLI ANGELI di Carobbio degli Angeli 

CANTIERE TRIPLOK srl di Carobbio degli Angeli 
e con il patrocinio di  

LOMBARDIA A TAVOLA 
 


